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Bringing your food with care

Kayttoohje
Ergo Line | Banquet Line | Banquet Master | Under Counter | Bakery Line

Neutraali | Kuuma | Jaahdytys

Suomi/ Finnish

Tama kayttoohje on kaannetty englannista suomeksi.

é HUOMIO: LUE KAYTTOOHJE
ENNEN TUOTTEEN KAYTTOA
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Osio - Turvallisuusohjeet Sca n BOX

Onnittelut...

..uuden ScanBox-bankettivaunun valinnasta. Olemme iloisia, etta olet valinnut yhden tuotteistamme, ja toi-
vomme, etta tulet nauttimaan laitteestamme monien vuosien ajan.

Turvallisuusohjeet

L]

Tama ohje on luettava ennen tuotteen kayttoa. Valmistaja ei ole vastuussa henkilovahingoista tai muista vahin-
goista, jotka johtuvat tuotteen virheellisesta kaytosta. Sailyta kayttoohje tulevaa tarvetta varten aina tuotteen
mukana.

Lasten ja vammaisten henkildiden turvallisuus

Tata tuotetta voivat kayttaa 8 vuotta tayttaneet lapset seka henkil6t, joilla on alentuneet fyysiset, aistilliset tai
henkiset kyvyt tai joilla on puutteellinen kokemus ja tieto, edellyttaen etta heita valvotaan tai heitd on opastettu
tuotteen turvallisessa kaytossa ja ettd he ymmartavat siihen liittyvat vaarat.

Pida kaikki pakkausmateriaalit poissa lasten ulottuvilta tukehtumisvaaran vuoksi.

Al anna lasten leikkia tuotteella.

Yleiset turvallisuusohjeet

Tama tuote on suunniteltu ammattikayttoon ruoan tilapaiseen sailytykseen ja
jakeluun enintaan kahdeksan tunnin ajaksi. Tuotetta ei saa kayttaa mihinkaan
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muuhun tarkoitukseen.

Laatikon on seistava tasaisella alustalla ja pyorien on oltava lukittuina ennen
kuin se litetaan sahkoverkkoon.

Jotta jaahdytystoiminnolla varustetut tuotteet toimivat optimaalisesti, laatikko
on sijoitettava vahintaan kolmenkymmenen senttimetrin paahan seinasta.

Tama tuote on liitettava sahkoverkkoon asianmukaisesti maadoitetun
pistorasian kautta.

Irrotettaessa laatikkoa pistorasiasta veda aina pistotulpasta. Al irrota
vetamalla virtajohdosta.

Tuote on irrotettava sahkoverkosta ennen vianetsintaa tai huoltoa.

Kierukkaisen virtajohdon ja pistotulpan vaihdon saa suorittaa vain valmistaja,
sen huoltoedustaja tai vastaavan patevyyden omaava henkilosto vahinkoriskin
valttamiseksi.

Osa tuotteen osista kuumenee kayton aikana. Valta koskettamasta kuumia
pintoja.

Ala sailyta tuotteen sisalla syttyvia tai rajahtavia aineita, kuten syttyvia nesteita.
Varmista tarvittaessa, etteivat ilmanvaihtoaukot ole tukossa.

Huomioi kaatumisvaara. Tayta GN-vuoat alhaalta ylospain ja poista ne ylhaalta
alaspain. Aseta raskaat vuoat alimmaksi. Valta tuotteen sijoittamista tai
kuljettamista kaltevilla pinnoilla.

Noudata tassa kayttoohjeessa muualla annettuja puhdistus- ja huolto-ohjeita.
Ala kdyta painepesuria puhdistukseen.

Jos tuotteesi on varustettu ilmankostuttimella, se on taytettava raikkaalla
vedella ennen laitteen kuumentamista.

Banquet Master on varustettu laatikon ulkopuolella olevalla pidikkeella
roll-in-telineen kahvaa varten. Aseta kahva tahan, kun laatikko on kuuma.
Huomioithan, etta roll-in-telineen kahva saattaa olla kuuma.
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Ohjeita

+ ScanBox suosittelee, etta kayttajat asettavat GN-vuokiin ja muihin vuokiin tiiviit kannet roiskumisen
vahentamiseksi ja puhdistuksen helpottamiseksi.

«  Huomautus: GN-vuokien tai -tarjottimien on taytettava EN 631 -standardin vaatimukset.

+  Oven on oltava aina suljettuna kuljetuksen aikana.

+  Puhdistus poistaa vahitellen voiteludljya. Siksi oven lukko ja pyorat on oljyttava saanndllisesti.

+ Jos laatikot puhdistetaan péivittain, ScanBox suosittelee ruostumattomasta terdksesta valmistettuja
pyorid, joissa on tiivistetyt kuulalaakerit.

Huolto ja puhdistus

Tuote on puhdistettava ja huollettava saannollisesti. Liikkuvat osat on voideltava ja kiristettava.

Yleiset tiedot ennen puhdistusta

+ Irrota tuote sahkdverkosta irrottamalla pistotulppa pistorasiasta.
+  Varmista ennen puhdistusta, ettad tuote on jaahtynyt, jotta késien tai késivarsien palovammariski pienenee.
+ Anna valtuutetun séahkoasentajan tarkastaa tuote kuuden kuukauden vilein.

+  Huomautus: ALA puhdista tuotetta painepesurilla.

Kiskojen puhdistus

+ Irrota irrotettavat kiskot ja puhdista ne kasin tai aseta ne astianpesukoneeseen.

«  Puristetuilla kiskoilla varustetut tuotteet on puhdistettava kasin sisdpuolelta.

Vuokapysayttimen puhdistus

Joissakin malleissa on irrotettava vuokapysaytin tai jadhdytysilman kanava, joka sijaitsee laatikon siséa-
seindn takaosassa. Vuokapysaytin voidaan irrottaa puhdistusta varten vapauttamalla se avaimenreikakiin-
nikkeista. Varmista, ettd pyorat on lukittu ennen osan irrottamista tai takaisin asentamista.

Lasikuitumuoviosien puhdistus

Puhdista muoviosat, kuten sivupaneelit, ovipaneeli, takapaneeli, lasikuitumuovikotelot ja oven tiiviste mied-
olla pesuaineella, joka on laimennettu lampimaan veteen. Kuivaa pinnat puhdistuksen jalkeen pehmealla
liinalla.

Pyorien puhdistus

Kayta pyorien puhdistuksessa samaa menettelya kuin kohdassa "Lasikuitumuoviosien puhdistus”, mutta
varmista, ettei pyorien voiteluaine paase vuotamaan puhdistuksen aikana.
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ScanBox

Anodisoitujen alumiinipintojen puhdistus

Yleista

Anodisoidut alumiinipinnat on puhdistettava, jos niille on roiskunut ruokaa ja/tai ruokaa on tarttunut niihin,
jotta tuote pysyy hygieenisena. Puhdistus on suoritettava ennen kuin tuote kuumennetaan uudelleen tai
jaahdytetaan.

Valta roiskeita aina kun mahdollista ja puhdista ne ennen kuin ne kuivuvat, silla kuivunut lika on vaikeampi
poistaa. Varo kuumia pintoja.

Puhdistusmenetelmat

Puhdistus voidaan suorittaa letkusuuttimella tai lastojen ja liinojen avulla. Suositeltavaa on kayttaa amparia,
jossa on kuumaa vetta ja mietoa pesuainetta, seka harjaa. Huuhtele matalapaineisella vesiletkulla ja kuivaa
pehmealla liinalla.

Tarkista tuotteesi IP-luokitus laitteen sivussa olevasta CE-merkinnasta. Tietoa IP-luokituksen tulkinnasta on
saatavilla osoitteessa http://www.sp.se/en.

Késin tehtava puhdistus mahdollistaa vahapohjaisten puhdistusaineiden kayton seka kiillotuksen/pyyh-
kimisen pehmealla liinalla. Ohut vahakerros vahentaa riskia, etta ruokaroiskeet tarttuvat pintaan, ja pidentaa
puhdistuskertojen vélista aikaa.

Puhdistusaineet

Anodisoidut alumiinipinnat ovat herkkia voimakkaille hapoille ja erityisesti voimakkaille emaksille, kuten
natriumhydroksidille. Tallaisia aineita sisdltavia puhdistusaineita El saa kayttaa, silla ne voivat aiheuttaa
tahroja ja varimuutoksia. Suositeltavaa on kayttda pehmedaa puhdasta vettd yhdessa neutraalin pesuaineen
(pH 6-8) kanssa. Anodisoitu pinta ei ole herkka orgaanisille liuottimille, ja se voidaan puhdistaa esimerkiksi
mineraalitarpatilla. Ald kaytd aggressiivisia puhdistusaineita, kuten suihkepuhdistusaineita.

Kiintea lika
Laatikon sisapuolella oleva kuivunut ruokajadama voidaan kaapia pois muovisella kaapimella. Pinta voidaan
kiillottaa sienella (3M) tai vastaavalla.

Naarmut

Naarmuja, jotka ovat lapdisseet anodisoidun kerroksen ja paljastavat alla olevan alumiinin, pidetaan
puhtaasti kosmeettisina, eivatka ne aiheuta lisakorroosion riskia. Tama johtuu anodisoidun pinnan
erinomaisesta tarttuvuudesta ja alumiinin luontaisista suojaavista ominaisuuksista.

Laatikon ulkopuolella olevan lasikuitumuovilaminaatin naarmut voidaan kiillottaa geelipinnoitteella, mika
parantaa pienia pintavaurioita ja tekee pinnasta lasimaisen. Suuremmat vauriot, kuten reiat ja syvat naarmut
muovilaminaatissa, voidaan tasoittaa lasikuitukitilla ja maalata uudelleen.

Ota yhteytta ScanBox Thermo Products AB: hen numerossa +46 454-30 83 00 tai sahkopostitse
info@scanbox.se, jos sinulla on lisdkysymyksia.

Ruostumattomien teraspintojen puhdistus

Yleista

Ruokajaamilla likaantuneet ruostumattomat teraspinnat on puhdistettava hygienian sailyttdamiseksi. Puh-
distus on suoritettava ennen jokaista kayttokertaa tai kerran paivassa. Valta ruokaroiskeita, jos mahdollista.
Puhdista ruokajaamat ennen niiden kuivumista puhdistuksen helpottamiseksi.

Varo kuumia pintoja.
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Puhdistusaine
«  Kayta vain ruostumattomalle terdkselle tarkoitettuja puhdistusaineita. Puhdistusaineet eivat saa sisaltaa
klorideja.

«  Ota yhteytta puhdistus- ja pesuaineiden toimittajaasi saadaksesi suosituksia ruostumattomalle terak-
selle soveltuvista puhdistusaineista.

Ruostumaton teras voi alkaa syOpya ja varjaytya pitkaaikaisen altistuksen seurauksena suolaa sisaltaville
nesteille.

Tuuletinten puhdistus

Yleista

HUOMIO: Vain pateva henkilosto saa puhdistaa tuulettimet.

Tuulettimet on puhdistettava kolmen kuukauden vélein tai jos niihin on tarttunut ruokaa. Jokaisen kuljetuk-
sen jalkeen tuuletin on tarkastettava sen varalta, onko siihen tarttunut ruokaa. Jos nain on, tuuletin on puh-
distettava ennen laatikon kdynnistamista.

Puhdistusmenetelma

Ennen puhdistuksen aloittamista laatikko on irrotettava pistorasiasta. Irrota ruuvit, jotka pitavat vastuksen
suojakantta paikallaan. Aloita tuulettimen puhdistus polysta ja muista jadmista.

Paineilmaa, harjaa tai kosteaa liinaa voidaan kayttaa tuulettimen ja jadhdytysripojen puhdistamiseen.
Huomautus: Al kdyta juoksevaa vetta tuulettimen puhdistamiseen.

Huomautus: Laatikoita ei saa puhdistaa painepesurilla.

Jos laatikkosi ei toimi

Vain ScanBoxin hyvaksymia varaosia saa kayttda. Muussa tapauksessa takuu ei ole voimassa. Vain pateva
henkilosto saa suorittaa korjauksia, jotka vaikuttavat laatikon sahkojarjestelmaan. Tama koskee myos
kierukkaisen virtajohdon ja pistotulpan vaihtoa.

Ymparistonsuojelu

hid

Tama symboli s tuotteessa osoittaa, ettd tuotetta ei saa kasitella kotitalousjatteena. Sen sijaan se on
toimitettava sahko- ja elektroniikkakomponenttien kierratyspisteeseen. Varmistamalla, etta tuotetta kasitel-
Iaan oikein, autat ehkdisemaan haitallisia ymparistovaikutuksia. Lisatietoja saat paikallisilta viranomaisilta,
jatehuoltopalvelulta tai tuotteen sinulle myyneelta jalleenmyyjalta.
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Pakkaus

Pakkausmateriaalimme on ymparistoystavallista ja kierratettavaa. Lajittele ja havita materiaali asianmukaisi-
in astioihin kierratysasemalla.

Takuu

Kaikilla ScanBox-tuotteilla on 12 kuukauden takuu laskun pdivamaarasta alkaen. Reklamaatio- tai
takuutapauksissa on taytettava takuulomake. Seka tuotenumero ettd sarjanumero on pakollista tayttaa
takuulomaketta toimitettaessa. Takuulomake voidaan tayttaa verkkosivuillamme seuraavan linkin kautta:
www.scanbox.se/en/warranty-report.

Takuu ei ole voimassa, jos:

« Et noudata tassa kayttoohjeessa annettuja ohjeita.

Kaytat tuotetta muuhun tarkoitukseen kuin mihin se on tarkoitettu.
+  Muutat joitakin ohjauspaneelin asetuksia.
+  Teet tuotteeseen toiminnallisia muutoksia.

«  Kaytat muita kuin alkuperaisia varaosia.

Seuraavat osat eivat kuulu takuun piiriin:

+  Kierukkajohto
«  Pyoréat
«  Rungon kumiverhous

+  Oventiiviste

Valmistajan osoite

ScanBox Thermo Products AB

Ekangsvagen 1
293 40 Olofstrom
RUOTSI

+46 (0) 454 30 83 00
info@scanbox.se
www.scanbox.se
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Ergo Line, Banquet Line & Bakery Line
— Jaahdytys
Tuotekuvaus

Yleiskuvaus

Numero Osat

Ohjauspaneeli — Lampétilansaadin
Ovi
Pistotulppa

Jaahdytyskompressorin suojakansi

Oven lukko

Tyonto-/vetokahva

Lisdkuormitustila

Etupyorat jarrulla ja kaantyvat

OW|lo|IN|ojlua|lbh|lW|IN] -

Takapyorat
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ScanBox

Ohjauspaneeli

ScanBox e

Bringing your food with care

Ylanuoli
Paina tata painiketta nostaaksesi laatikon lampatilaa.

Lampatilan nayttopainike
Nayttaa laatikon nykyisen lampétilan.

Virtapainike
Kaynnistaaksesi laatikon tai asettaaksesi sen valmiustilaan
paina ja pida virtapainiketta painettuna kolmen sekunnin ajan.

Alanuoli
Paina tata painiketta laskeaksesi laatikon lampdtilaa.

Ennen tuotteen ensimmaista kayttokertaa

Kuljetus
+ Tarkasta laatikot vastaanoton yhteydessa. Varmista erityisesti, ettei kuljetuksen aikana ole syntynyt
vaurioita.

+ Jos tavarat ovat vaurioituneet kuljetuksen aikana, @la allekirjoita kuljetusliikkeen asiakirjoja ilman
merkintda ja reklamaatiota kuljetusvauriosta.

© ScanBox Thermo Products AB 2021 11



Osio - Ergo Line & Banquet Line & Bakery Line — Jadhdytys Version 2025-38

Pakkauksen purku
Ala naarmuta laatikoita pakkauksen purkamisen yhteydessa.

Pakkausmateriaalien kierratys
ScanBoxin pakkausmateriaalit voidaan palauttaa kierratysasemalle.

Ensimmainen puhdistus

ScanBoxin henkilostd puhdistaa laatikot ennen kuljetusta, mutta ne on aina puhdistettava viela kerran ennen
kayttdonottoa.

Kayttoonotto

ScanBox-tuotteet tayttavat asiaankuuluvat sdhkoturvallisuusvaatimukset. Ennen laatikoiden ensimmaista
kayttokertaa noudata alla olevia ohjeita:

+ Varmista, etta verkkojannite vastaa laatikon teknisia tietoja.

+ Pistorasian on oltava helposti saavutettavissa, jotta laatikko voidaan irrottaa kasin ilman virtajohdosta
vetdmista.

+  Kompressorijaahdytyksella varustettuja laatikoita ei saa kuljettaa makuuasennossa. Jos laatikko on ollut
kuljetuksen aikana makuuasennossa, anna sen seista pystyasennossa vahintaan kahden tunnin ajan
ennen kdynnistamista. Tama varmistaa, ettd kompressoridljy palaa takaisin oikeaan paikkaansa.

Paivittainen kaytto

Laatikko on liitettdva maadoitettuun 220-240 V yksivaiheiseen pistorasiaan 40—60 minuutiksi ennen
laatikon tayttamista. Laatikko on varustettu kierukkaisella virtajohdolla, joka liitetdan sopivalla korkeudella
olevaan pistorasiaan. Kierukkajohto sijaitsee laatikon takaosassa.

Kun ruoka on lastattu laatikkoon, liitéd laatikko pistorasiaan vield 10—15 minuutiksi parhaan tuloksen
saavuttamiseksi. Tama mahdollistaa lampétilan palautumisen lastauksen aikana tapahtuneiden toistuvien
oven avaamisten jalkeen.

Huomautus: Jaahdytyksella varustetun laatikon tarkoitus on séilyttaa ja kuljettaa kylmaa ruokaa, ei
jaahdyttaa ruokaa.

Kompressorijaahdytyksella varustetut laatikot tayttavat ilmastoluokan 4 vaatimukset. Tama tarkoittaa,
ettd laatikot voivat yllapitaa sisdlampdétilaa 3—8 °C ymparistossa, jossa [ampdtila on 30 °C ja suhteellinen
kosteus 55 % RH.

Peltier-jadhdytyksella varustetut laatikot tayttavat ilmastoluokan 0 vaatimukset. Tama tarkoittaa, etta
laatikot voivat yllapitaa sisalampdétilaa 3-8 °C ymparistdssé, jossa lampatila on 20 °C ja suhteellinen
kosteus 50 % RH.

CE-vaatimustenmukaisuusvakuutus

Tama tuote tayttaa konedirektiivin 2006/42/EY turvallisuusvaatimukset. Lisaksi tuote on EMC-direktiivin
2014/30/EU seka sahko- ja elektroniikkalaitteissa kaytettavia tiettyja vaarallisia aineita koskevan direktiivin
2011/65/EU ("RoHS2") mukainen. Lisédksi valmistaja tayttda kemikaalien rekistergintid, arviointia,
lupamenettelya ja rajoituksia koskevan asetuksen 1907/2006/EY ("REACH”") vaatimukset.

Saat uusimmat péivitykset “EU-vaatimustenmukaisuusvakuutuksesta” vierailemalla www.scanbox.se/en/
terms-conditions.
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Osio - Ergo Line & Banquet Line & Bakery Line — Jaahdytys
ScanBox

Chart — Technical Data

Max. kuorma GN 1/1 Leveys Syvyys Korkeus
-kapasiteetti

Ergo Line CP08 55kg 127 kg 8 540 mm | 810 mm | 1120 mm
Ergo Line CP10 59 kg 149 kg 10 540 mm | 810 mm | 1280 mm
Ergo Line CP12 65 kg 173 kg 12 540 mm | 810 mm | 1440 mm
Ergo Line CP14 68 kg 194 kg 14 540 mm | 810 mm | 1600 mm
Ergo Line CC08 55kg 137 kg 8 540 mm | 870 mm | 1120 mm
Ergo Line CC10 59 kg 159 kg 10 540 mm | 870 mm | 1280 mm
Ergo Line CC12 65 kg 183 kg 12 540 mm | 870 mm | 1440 mm
Ergo Line CC14 68 kg 204 kg 14 540 mm | 870 mm | 1600 mm
Ergo Line Combo CF44 68 kg 137 kg 8 540 mm | 870 mm | 1277 mm
Ergo Line Combo CF46 68 kg 159 kg 10 540 mm | 870 mm | 1437 mm
Ergo Line Combo CF48 68 kg 183 kg 12 540 mm | 870 mm | 1597 mm
Ergo Line Combo CF66 68 kg 183 kg 12 540 mm | 870 mm | 1597 mm
Ergo Line Duo CC08 125kg 274 kg 16 1100 mm | 870 mm | 1065 mm
Ergo Line Duo CC12 140 kg 366 kg 24 1100 mm | 870 mm | 1385 mm
Ergo Line Duo CC14 150 kg 408 kg 28 1100 mm | 870 mm | 1545 mm
Ergo Line Duo CF08 100 kg 274 kg 16 1100 mm | 870 mm | 1065 mm
Ergo Line Duo CF12 120 kg 366 kg 24 1100 mm | 870 mm | 1385 mm
Ergo Line Duo CF14 125kg 408 kg 28 17100 mm | 870 mm | 1545 mm
Banquet Line CC12 91 kg 307 kg 24 740 mm | 990 mm | 1440 mm
Banquet Line CC16 99 kg 387 kg 32 740 mm | 990 mm | 1760 mm
Banquet Line CF66 108 kg 307 kg 24 740 mm | 990 mm | 1545 mm
Banquet Line Duo CC12 180 kg 614 kg 48 1525 mm | 990 mm | 1385 mm
Banquet Line Duo CC16 196 kg 774 kg 64 1525 mm | 990 mm | 1705 mm
Banquet Line Duo CF12 159 kg 614 kg 48 1525 mm | 990 mm | 1385 mm
Banquet Line Duo CF16 179 kg 774 kg 64 1525 mm | 990 mm | 1705 mm

CP = Peltier-jaahdytys
CC = Kompressorijaahdytys
CF = Kompressorijadhdytys ja lammitystuuletin

Enimmaispainot perustuvat seuraaviin painoihin kiskoa kohden:

Ergo Line = 9 kg (GN 1/1)

Banquet Line =9 kg (GN 1/1) tai 18 kg (GN 2/1)

Suurin sallittu paino vuokaa kohden =9 kg (GN 1/1) tai 18 kg (GN 2/1)

Tuotteiden danipadston danenpainetaso on alle 70 dB (A).
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Ergo Line, Banquet Line, Banquet Master,
Bakery Line & Under Counter — Kuumat

Tuotekuvaus

Yleiskuvaus

Numero

Osat

Ohjauspaneeli — Lampdtilansaadin

Ovi

Pistotulppa

Kierukkaisen virtajohdon ja pistotulpan ripustin

Kierukkajohto

Kahva / térméayssuoja

Lisdkuormitustila

Oven lukko

OW|lo|N|ojlo|lbh|lW|IN] =

Etupyorat jarrulla ja kdaantyvat
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Takapyorat
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Suojakansi

ScanBox — kayttoohje tuotteille Ergo Line, Banquet Line, Banquet Master, Under Counter & Bakery Line

Version 2025-38



Osio - Ergo Line, Banquet Line, Banquet Master & Under Counter — Kuumat

ScanBox

Control Panel

ScanBox e

Bringing your food with care

Ylanuoli
Paina tata painiketta nostaaksesi laatikon lampatilaa.

Alanuoli
Paina tata painiketta laskeaksesi laatikon lampétilaa.

Lampatilan nayttopainike
Nayttaa laatikon nykyisen lampétilan.

Virtapainike
Kaynnistaaksesi laatikon tai asettaaksesi sen valmiustilaan
paina ja pida virtapainiketta painettuna kolmen sekunnin ajan.

ORCRONC,

Ennen tuotteen ensimmaista kayttokertaa

Kuljetus
+ Tarkasta laatikot vastaanoton yhteydessa. Varmista erityisesti, ettei kuljetuksen aikana ole syntynyt
vaurioita.

+ Jos tavarat ovat vaurioituneet kuljetuksen aikana, @la allekirjoita kuljetusliikkeen asiakirjoja ilman
merkintda ja reklamaatiota kuljetusvauriosta.
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Pakkauksen purku
Ala naarmuta laatikoita pakkauksen purkamisen yhteydessa.

Pakkausmateriaalien kierratys
ScanBoxin pakkausmateriaalit voidaan palauttaa kierratysasemalle.

Ensimmainen puhdistus

ScanBoxin henkilostd puhdistaa laatikot ennen kuljetusta, mutta ne on aina puhdistettava viela kerran ennen
kayttdonottoa.

Kayttoonotto

ScanBox-tuotteet tayttavat asiaankuuluvat sdhkoturvallisuusvaatimukset. Ennen laatikoiden ensimmaista
kayttokertaa noudata alla olevia ohjeita:

Varmista, etta verkkojannite vastaa laatikon teknisia tietoja.

Pistorasian on oltava helposti saavutettavissa, jotta laatikko voidaan irrottaa kasin ilman virtajohdosta
vetamista.

Paivittainen kaytto

Kuumat laatikot on liitettava maadoitettuun 220-240 V yksivaiheiseen pistorasiaan 40-60 minuutiksi ennen
laatikon tayttamista. Jos laatikko on varustettu konvektiolammitykselld, 20 minuuttia riittaa laatikon lammit-
tamiseen halutulle tasolle. Laatikko on varustettu kierukkaisella virtajohdolla, joka liitetdan sopivalla korke-
udella olevaan pistorasiaan. Kierukkajohto sijaitsee laatikon takaosassa.

Kun ruoka on lastattu laatikkoon, liita laatikko pistorasiaan vield 10—15 minuutiksi parhaan tuloksen saavut-
tamiseksi. Tama mahdollistaa lampétilan palautumisen lastauksen aikana tapahtuneiden toistuvien oven
avaamisten jalkeen.

Huomautus: Lammityksella varustettujen laatikoiden tarkoitus on sailyttaa ja kuljettaa kuumaa ruokaa, ei
kuumentaa ruokaa..

Banquet Master - yhdistelm&uunin roll-in-telineen on aina annettava jadhtya ennen kuin se tydnnetaan Ban-
quet Master -laitteeseen. Tama johtuu siitd, etta vaunu ja ruoka ovat erittdin kuumia, mika aiheuttaa lampdéti-
lan nousun kuumasadilytykselle asetetun tavoitetason ylapuolelle.

Neutraaleja laatikoita voidaan kayttda kuuman ruoan lyhytaikaiseen kuljetukseen. Lisédksi niita voidaan kayt-
taa kylmalaatikoina jadhdyttamalla ne kylmahuoneissa tai eutektisilla levyilla.

CE-vaatimustenmukaisuusvakuutus

Tama tuote tayttaa pienjannitedirektiivin 2014/35/EU (tuotteet ilman tuuletinta) tai konedirektiivin 2006/42/
EY (tuotteet, joissa on tuuletin) turvallisuusvaatimukset. Lisédksi tuote on EMC-direktiivin 2014/30/EU seka
sahko- ja elektroniikkalaitteissa kaytettavia tiettyja vaarallisia aineita koskevan direktiivin 2011/65/EU
("RoHS2") mukainen. Lisaksi valmistaja tdyttda kemikaalien rekisterdintia, arviointia, lupamenettelyé ja rajo-
ituksia koskevan asetuksen 1907/2006/EY ("REACH") vaatimukset.

Saat uusimmat péivitykset “EU-vaatimustenmukaisuusvakuutuksesta” vierailemalla www.scanbox.se/en/
terms-conditions.
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Chart — Technical Data

GN 1/1

Nettopaino _kapasiteetti Leveys Korkeus
Ergo Line NEO8 48 kg 120 kg 8 540 mm 810 mm | 1070 mm
Ergo Line NE10 51 kg 141 kg 10 540 mm 810 mm | 1230 mm
Ergo Line NE12 55 kg 163 kg 12 540 mm 810 mm | 1390 mm
Ergo Line NE14 59 kg 185 kg 14 540 mm 810 mm | 1550 mm
Ergo Line HF0O8 50 kg 122 kg 8 540 mm 810 mm | 1120 mm
Ergo Line HF10 54 kg 144 kg 10 540 mm 810 mm | 1280 mm
Ergo Line HF12 59 kg 167 kg 12 540 mm 810 mm | 1440 mm
Ergo Line HF14 63 kg 189 kg 14 540 mm 810 mm | 1600 mm
Ergo Line Combo NN66 56 kg 163 kg 12 540 mm 810 mm | 1545 mm
Ergo Line Combo FF66 63 kg 167 kg 12 540 mm 810 mm | 1600 mm
Ergo Line Combo NF44 52 kg 122 kg 8 540 mm 810 mm | 1280 mm
Ergo Line Combo NF46 58 kg 144 kg 10 540 mm 810 mm | 1440 mm
Ergo Line Combo NF48 60 kg 167 kg 12 540 mm 810 mm | 1600 mm
Ergo Line Combo NF66 60 kg 167 kg 12 540 mm 810 mm | 1600 mm
Ergo Line Duo FF08 93 kg 244 kg 16 1100 mm | 810 mm | 1065 mm
Ergo Line Duo FF12 110 kg 334 kg 24 1100 mm | 810 mm | 1385 mm
Ergo Line Duo FF14 120 kg 378 kg 28 17100 mm | 810 mm | 1545 mm
Banquet Line NE12 68 kg 284 kg 24 740 mm 910 mm | 1390 mm
Banquet Line NE16 76 kg 292 kg 32 740 mm 910 mm | 1710 mm
Banquet Line HF12 75 kg 291 kg 24 740 mm 910 mm | 1440 mm
Banquet Line HF16 83 kg 371 kg 32 740 mm 910 mm | 1760 mm
Banquet Line Combo FF66 96 kg 371 kg 24 740 mm 910 mm | 1545 mm
Banquet Line Duo FF12 134 kg 582 kg 48 1525 mm | 910 mm | 1385 mm
Banquet Line Duo FF16 154 kg 742 kg 64 1525 mm | 910 mm | 1705 mm
Banquet Master HF20 80 kg 205 kg - 770mm | 1040 mm | 1915 mm
Banquet Master HF40 97 kg 347 kg - 970 mm | 1160 mm | 1996 mm
Under Counter HF5 44 kg 89 kg 5 540 mm 810 mm 816 mm
Under Counter HF5 Banquet 61 kg 151 kg 10 740 mm 910 mm 816 mm

NE = Neutraali

HF = Kuuma puhallin

NF = Neutraali ja kuuma puhallin

Enimmaispainot perustuvat seuraaviin painoihin kiskoa kohden:

Ergo Line = 9 kg (GN 1/1)

Banquet Line =9 kg (GN 1/1) tai 18 kg (GN 2/1)

Suurin sallittu paino vuokaa kohden =9 kg (GN 1/1) tai 18 kg (GN 2/1)

Tuotteiden aanipaaston danenpainetaso on alle 70 dB (A).
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Muistiinpanot
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