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Bringing your food with care

Bruksanvisning

Ergo Line | Banquet Line | Banquet Master | Under Counter | Bakery Line
Neutral | Varm | Kall
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Svenska / Swedish

Denna bruksanvisning dr skriven pa originalsprak.
Detta ar en originalinstruktion.

VARNING: LAS BRUKSANVISNINGEN FORE
ANVANDNING AV PRODUKTEN



L] das

Las instruktionsmanual Far ej hanteras i hushallsavfall VARNING!



Avsnitt - Sakerhetsinformation

ScanBox

Gratulerar

Till ditt val av en ny ScanBox mattransportbox. Vi ar glada over
att du valt en av vara produkter och vi hoppas att du skall ha
gladje av produkten manga ar framover.

Sakerhetsinformation

A O

Denna bruksanvisning skall 1asas innan produkten tas i bruk.
Tillverkaren kan inte héllas ansvarig for personskador, eller an-
dra skador som orsakas av felaktig anvandning av produkten.
For framtida bruk bor alltid bruksanvisningen férvaras tillsam-
mans med produkten.

Sadkerhet for barn och personer med funktionsnedsattning

Denna produkt kan anvandas av barn fran 8 ars alder och upp-
at, och av personer med nedsatt fysisk, sensorisk eller mental
formaga, samt personer med bristande erfarenhet och kunskap,
om de Overvakas eller instrueras betraffande hur produkten kan
anvandas pa ett sakert satt och forstar de risker som ar forknip-
pade med anvandningen.

Hall allt forpackningsmaterial utom rackhall for barn p.g.a. kvéav-
ningsrisk.

Lat inte barn leka med produkten.

Allman sakerhet

Produkten ar avsedd att anvandas for professionell temporar
forvaring och distribution av mat, upp till atta timmar. Det ar inte
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Avsnitt - Sakerhetsinformation Version 2025-38

tillatet att anvanda produkten f6r andra andamal.

Boxen maste sta plant och ha hjulen lasta innan den kopplas till
elnat.

For att boxar med kyla ska fungera optimalt maste boxen place-
ras minst trettio centimeter fran vaggen.

Denna produkt skall anslutas till elnatet med vagguttag som ger
saker forbindelse till jord.

Nar natkontakten lossas fran vagguttaget skall det ske genom
att man med handen fysiskt drar ut kontakten ur vagguttaget.
Dra inte i natkabeln.

Produkten méaste kopplas bort fran eluttaget innan felsékning
eller underhall paborjas.

Byte av spiralkabel och stickpropp far endast utféras av tillver-
karen, dennes serviceagent eller av personal med motsvarande
kunskaper for att undvika fara.

Delar av produkten blir heta under anvandning. Undvik att bero-
ra heta delar.

Forvara inte lattantandliga eller explosiva @amnen sasom spray-
flaskor med brannbart drivmedel i produkten.

Se i forekommande fall till att ventilationsdppningar inte blockeras.
Tank pa tipprisken. Lasta in kantiner nedifran och upp, lasta ur
kantiner uppifran och ned. Lasta tunga kantiner underst. Undvik
att stélla eller transportera produkten pa lutande ytor.

Folj de instruktioner for rengdring och underhall som finns pa
annan plats i denna bruksanvisning.

Anvand inte hogtryckstvatt for rengoring.

Om produkten ar utrustad med en luftfuktare maste den fyllas
med farskt vatten innan boxen varms upp.

Banquet Master ar utrustad med en héllare f6r handtaget till
kombiugnsvagnen pa utsidan av boxen. Placera handtaget har
nar boxen ar varm. OBS! handtaget kan vara varmt.
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Avsnitt - Innehallsforteckning

ScanBox
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Avsnitt - R&d och tips / Underhéll och Rengéring Version 2025-38

Rad och tips

ScanBox rekommenderar att téatslutande lock anvénds fér G/N gastronormkantiner eller f6r andra
sorters kantiner for att minska spill och for att géra rengdringen enklare.

* Notera: G/N gastronormkantiner, eller brickor, maste uppfylla standarden EN 631.
*  Dorr skall vara stangd vid transport.
* Rengdringsprocessen tar gradvis bort smérjande olja. Darfor skall dorrldsen oljas regelbundet.

*  Om boxarna rengérs varje dag sa rekommenderar ScanBox hjul av rostfritt stal med férseglade
kullager.

Underhall och rengoring

Boxen méste rengdras och underhéllas regelbundet. Rérliga delar skall smérjas och dras &t (t.ex. hjul).

Allmant fore rengoring

* Koppla bort boxen fradn néatspéanning genom att dra ur stickproppen ur vdgguttaget.
* Se till att boxen hunnit svalna for att minska risken fér bréannskador pa hénder eller armar.
* LAt en behdrig elektriker inspektera boxen var sjatte ménad.

* Notera: Boxarna far inte reng6ras med hogtryckstvatt.

RengOring av gejdrar

* Lo&sa gejdrar tas ut innan de reng6rs manuellt eller placeras i diskmaskin.
* Vagnar med pressade gejdrar bor rengéras manuellt fran insidan.
Rengoring av kantinstopp

Vissa modeller har ett I6stagbart kantinstopp/kylkanal i boxens inre baksida. Detta kan tas loss foér
rengdring genom att haka av det frdn nyckelhalsfastséttningen. Tank pa att bromsa boxens hjul innan
detaljen demonteras/monteras.

Rengoring av plastdetaljer

Rengor plastdelar sdsom sidopaneler, dorrpanel, baksidespanel, plasthéljen och dérrpackning med ett
milt reng6ringsmedel utspatt med varmt vatten. Torka ytorna torra med en mjuk duk efter rengéring.

Rengoring av hjul

Samma rengoringsprocedur som f6r plastdetaljer ovan, men sékerstéll att hjulens smérjmedel inte
skdljs ut i samband med rengéringen.
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Avsnitt - Underhall och Rengoring Sca n BOX

Rengoring av anodiserade aluminiumytor

Allmant

Om mat har spillts, eller om den fastnat pa de anodiserade aluminiumytorna sé skall dessa rengdras for
att produkten skall behalla sitt hygieniska och rena utseende. Rengéringen skall genomféras innan pro-
dukten ater hettas upp eller kyls ned. Undvik spill om mgjligt. Rengér helst innan spillet torkat eftersom

intorkat spill ar svarare att fa bort. Se upp fér de varma ytorna.

Rengdringsmetoder

Rengoring kan ske med slangmunstycke eller med gummiskrapor och trasor. En hink med varm
mjukrengdrare och en borste rekommenderas. Skélj med vattenslang med lagt tryck och torka torrt med
en mjuk trasa.

Kontrollera IP-klass fér produkten pa CE-etiketten. Information om hur denna skall tolkas finns pa
WWW.SpP.S€E.

Den manuella metoden medger anviandning av vaxbaserat rengéringsmedel och polering/avtorkning
med en mjuk duk. Den tunna vaxfilmen ger en minskad risk for att matspill skall fastna pa ytan och den
forlanger tiden mellan rengéringstillfallena.

Rengoringsmedel

De anodiserade aluminiumytorna &r kansliga fér starka syror och i synnerhet for starka alkalier, t.ex. lut.
Dérfor skall rengéringsmedel med sddant innehall INTE anvandas, eftersom de kan orsaka flackar och
hinnor. Mjukt rent vatten i kombination med ett neutralt rengéringsmedel (pH 6-8) rekommenderas. Den
anodiserade ytan ar inte kénslig fér organiska |6sningsmedel varfor sddana kan anvéndas, t.ex. lacknaf-
ta. Anvand inte aggressiva rengdringsmedel som exempelvis ugnsrengdrare i sprayform.

Fastsittande smuts
Torra matrester pa insidan av boxen kan skrapas bort med en plastskrapa. Ytan kan poleras med en
svamp (3M) eller motsvarande.

Repor

Repor som gétt igenom anodiseringen och som exponerar aluminiumet under kan betraktas som rent
kosmetiska skador men de utgdr ingen risk for ytterligare korrosion. Detta beror pa anodiseringens
utmérkta vidh&ftning och aluminiumets inbyggda egenskaper.

Repor pa plastlaminatet pa boxens utsida kan poleras med gelcoat baserat polermedel. Polermedel
med gelcoat gor att mekaniska ytskador férbattras och ersatts med en mer glasartad yta. Stérre skador
som hal och genomgéaende repor i plastlaminat kan spacklas med glasfiberspackel och mélas.

Vénligen kontakta ScanBox Thermo Products AB pa: +46 454-30 83 00 eller info@scanbox.se om du
har ytterligare fragor.

Rengoring av ytor av rostfritt stal

Allmant

Ytor av rostfritt stdl som smutsats ned av spilld eller fasttorkad mat skall rengé6ras for att fortsatta vara
prydliga och hygieniska. Rengéring skall ske fore varje anvéndning av boxen, eller minst en gang varje
dag. Undvik spill om mdjligt. Torka upp spill innan det torkat fér att underldtta rengéringen.

Var forsiktig med heta ytor.
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Avsnitt - Underhall och Rengdring / Om boxen inte fungerar / Miljoskydd Version 2025-38
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Rengdringsmedel

* Anvénd endast rengdringsmedel avsedda for rostfritt stal. Rengéringsmedel far inte innehélla klori-
der.

* Kontakta er leverantdr av rengdringsmedel f6r rekommendationer avseende medel f6r rengoring av
rostfritt stal.

Rostfritt stal kan borja korrodera och missféargas efter langre exponering av vétskor som innehéller salt.

Rengoring av flaktar

Allmant

VARNING: Endast kvalificerad personal far rengéra fléktar.

Flaktarna maste rengéras var tredje manad, eller om det finns spar av mat i flakten. Efter varje transport
bor flakten inspekteras for att konstatera om det finns mat i flakten. Om s3 &r fallet maste den rengéras
innan boxen startas.

Rengoringsmetod

Boxen maste vara bortkopplad fran vagguttaget innan rengdring pabdrjas. Ta bort skruvarna som héller
elementskyddet, rengor flakten frin damm och andra rester.

Tryckluft, en borste eller en vat trasa kan anvéandas for att rengéra flakten, och kylflansarna.

Notera: Anvéand inte rinnande vatten for att rengora flakten.

Notera: Boxarna skall inte rengéras med hogtryckstvatt.

Om boxen inte fungerar

Endast godkédnda reservdelar frin ScanBox far anvandas. Annars géller inte garantin. Endast kvalifice-
rad personal far utféra reparationsinsatser som berér boxens elsystem. Detta géller ocksa foér byte av
spiralsladd och stickpropp.

Miljoskydd

hid

Symbolen mmmmm pa produkten anger att produkten inte far hanteras som hushallsavfall. Den skall is-
tallet lamnas in pa en uppsamlingsplats for el- och elektronikkomponenter. Genom att se till att produk-
ten hanteras pa ratt satt bidrar du till att férebygga eventuella negativa miljéeffekter som skulle kunna
uppsta om produkten kasseras som vanligt avfall. For ytterligare upplysningar b&r du kontakta lokala
myndigheter, sophdmtningstjénst eller den aterférsaljare som salt produkten till dig.

ScanBox — Bruksanvisning Ergo Line, Banquet Line, Banquet Master, Under Counter & Bakery Line



Avsnitt - Miljoskydd / Garanti / Tillverkarens adress Sca n BOX

Forpackningsmaterial
Forpackningsmaterialet ar miljévénligt och atervinningsbart. Sortera och kassera materialet i lampliga
containrar pa atervinningsstation.

Garanti

Alla ScanBox produkter har 24 manaders garanti frdn dagen av installation i Sverige. Vid reklamationsa-
renden/garantidrenden ska en garantimall fyllas i. Det &r en forutséttning att garantimallen kompletteras
med artikelnummer och serienummer. Garantiformuléret kan fyllas i pa var webbplats via féljande lank:
https://www.scanbox.se/garanti-rapportering.

Garantin galler inte om

* Du inte f6ljer instruktionerna i denna bruksanvisning.

*  Du anvénder produkten for andra &ndamal &n den &r avsedd for.
* Du &ndrar nagra instéllningar i kontrollpanelen.

e  Du gor funktionella férandringar pa produkten.

*  Du anvénder icke-original reservdelar.

Foljande delar tacks inte av garantin
* Spiralsladd

e Hjul

*  Gummikladsel pa chassi

e Téatningslister

Tillverkarens adress

ScanBox Thermo Products AB

Ekéngsvagen 1
293 40 Olofstrom
SVERIGE

+46 (0) 454 30 83 00
info@scanbox.se
www.scanbox.se
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Avsnitt - Ergo Line & Banquet Line Kall Version 2025-38

Ergo Line, Banquet Line, Bakery Line
Kall

Produktbeskrivning

Oversikt

Nummer Detalj

Kontrollpanel - temperaturregulator

Dorr

Stickkontakt

Skyddskapa 6ver kylkompressor

Dorrlas

Handtag/st6tskydd

Avstéllningsyta

Framhjul med broms och lankfunktion

Bakhjul

Ol Nl Ml OIN]| =

10 ScanBox — Bruksanvisning Ergo Line, Banquet Line, Banquet Master, Under Counter & Bakery Line



Avsnitt - Ergo Line & Banquet Line Kall

Kontrollpanel-funktion

Upp-knapp

Tryck pa denna for att hoja temperaturen i boxen.

Ned-knapp

Tryck pa denna for att sdnka temperaturen i boxen.

Visa temperatur-knapp

Visar aktuell temperatur i boxen.

STAND-BY-knapp

For att sdtta boxen i standbylége eller starta boxen fran
standbylége, haller du p&/av-knappen intryckt i tre sekunder.

Innan produkten anvands forsta gangen

L]

Transport

ScanBox

ScahBox ®

Bringing your food with care

* Ankomstkontrollera boxarna. Kontrollera sarskilt att inga transportskador uppstatt.

*  Om det finns transportskador sa skriv inte pa transportérens dokumentation utan att uppge trans-

portskadorna.

© ScanBox Thermo Products AB 2021
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Avsnitt - Ergo Line & Banquet Line Kall Version 2025-38

Uppackning
Repa inte boxarna nér du packar upp dem.

Atervinning av férpackningsmaterial
ScanBox férpackningsmaterial kan lamnas till tervinning som plast, kartong och tra.

Forsta rengoring
Boxarna rengérs av ScanBox innan de transporteras till kund, men bor alltid rengdras ytterligare en
gang innan de anvénds.

Driftsattning

ScanBox produkter uppfyller relevanta elektriska specifikationer. Fére start vanligen observera
nedanstaende:

* Kontrollera att natspanningen éverensstdammer med vad som ar angivet pa enhetens markskylt.

* V&gguttag som anvénds maste vara latt atkomliga sa att enheten kan kopplas ur vagguttaget fér
hand, inte genom att dra i sladden.

* Kompressorboxar ska inte transporteras liggande. Om boxen har legat ned under transportproces-
sen, lat den sté i minst tva timmar innan den sétts pa sé att oljan frdn kompressorn rinner tillbaka pa
plats.

Daglig anvdandning

Boxen skall anslutas till ett jordat 220 - 240V AC enfasvagguttag 40-60 minuter innan boxen skall
anvandas. Boxen levereras med en spiralkabel som skall kopplas in i ett vagguttag pa lamplig hojd.
Spiralkabeln sitter pa boxens baksida.

Boxen skall vara ansluten till ndtspénning ytterligare 10-15 minuter efter det att maten lastats i boxen
for att uppna bésta resultat. Detta gor att temperaturen aterstélls efter att dérren varit 6ppnad.
» Syftet med boxar med kyla ar att transportera och forvara kyld mat, inte att kyla ned mat.

Boxar med kompressorkyla uppfyller klimatklass 4. Detta innebéar att boxarna klarar att halla en inner-
temperatur pa 3-8°C i en omgivningsmiljé med temperaturen 30°C och en luftfuktighet pa 55 % RH.

Boxar med Peltierkyla uppfyller klimatklass 0. Detta innebé&r att boxarna klarar att halla en innertempera-
tur pa 3-8°C i en omgivningsmiljé med temperaturen 20°C och en luftfuktighet pa 50 % RH.

Forsakran om overensstammelse med CE

Denna produkt uppfyller sékerhetskraven i Maskindirektivet 2006/42/EC. Dessutom uppfyller produk-
ten kraven i EMC-direktivet 2014/30/EU och direktivet 2011/65/EU om anvéndning av vissa farliga
substanser i elektrisk och elektronisk utrustning ("RoHS2"). Vidare fyller tillverkaren kraven i férord-
ningen 1907/2006/EC om registrering, utvardering, tillstdnd och begransningar av kemiska d&mnen
("REACH?").

For senaste uppdatering av “EU Declaration of Conformity” ga till scanbox.se/villkor-bestammelser.
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Avsnitt - Ergo Line & Banquet Line Kall

ScanBox

Tabeller - teknisk data

Bendmning Tomvikt Max vikt Kapacitet GN 1/1 Bredd Djup Hojd

Ergo Line CP08 55 127 8 540 mm [ 810 mm [ 1120 mm
Ergo Line CP10 59 149 10 540 mm | 810 mm | 1280 mm
Ergo Line CP12 65 173 12 540 mm [ 810 mm | 1440 mm
Ergo Line CP14 68 194 14 540 mm | 810 mm | 1600 mm
Ergo Line CC08 65 183 12 540 mm | 870 mm | 1120 mm
Ergo Line CC10 68 204 14 540 mm | 870 mm | 1280 mm
Ergo Line CC12 83 227 16 540 mm | 870 mm | 1440 mm
Ergo Line CC14 87 267 20 540 mm | 870 mm [ 1600 mm
Banquet Line CC12 95 347 28 740 mm [ 990 mm | 1440 mm
Banquet Line CC16 99 387 32 740 mm [ 990 mm | 1760 mm

CP = Kylning Peltier
CC = Kylning Kompressor

Maxvikter baseras pa foljande vikt per gejder:

Ergo Line = 9 kg (GN1/1)

Banquet Line = 9 kg (GN1/1) eller 18 kg (GN2/1)

Max tillaten vikt per kantin =9 kg (GN1/1) eller 18 kg (GN2/1)

Produkternas emissionsljudtryck ar lagre an 70dB(A).

© ScanBox Thermo Products AB 2021 13



Avsnitt - Ergo Line, Banquet Line, Banquet Master & Under Counter Varm
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Version 2025-38

Ergo Line, Banquet Line, Banquet Master,

Bakery Line & Under Counter Varm

Produktbeskrivning

Oversikt

Nummer

Detalj

Kontrollpanel - temperaturregulator

Dorr

Stickkontakt

Upphéngning f6r spiralsladd och stickkontakt

Spiralsladd

Handtag/st6tskydd

Avstéllningsyta

Dorrlas

Olo|IN|ojloa]l ]l N| =

Framhjul med broms och lankfunktion

—_
o

Bakhjul

—_
—_

Kapa
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Avsnitt - Ergo Line, Banquet Line, Banquet Master & Under Counter Varm Sca n BOX

Kontrollpanel-funktion

ScanBox e

Bringing your food with care

Upp-knapp

Tryck pa denna for att hoja temperaturen i boxen.

Visa temperatur-knapp

Visar aktuell temperatur i boxen.

STAND-BY-knapp

Ned-knapp @
Tryck pa denna for att sdnka temperaturen i boxen.

For att sdtta boxen i standbylége eller starta boxen fran
standbylége, haller du p&/av-knappen intryckt i tre sekunder.

Innan produkten anvands forsta gangen

L]

Transport
* Ankomstkontrollera boxarna. Kontrollera sarskilt att inga transportskador uppstatt.

*  Om det finns transportskador sa skriv inte pa transportérens dokumentation utan att uppge trans-
portskadorna.
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Avsnitt - Ergo Line, Banquet Line, Banquet Master & Under Counter Varm Version 2025-38

Uppackning
Repa inte boxarna nér du packar upp dem.

Atervinning av férpackningsmaterial
ScanBox férpackningsmaterial kan lamnas till tervinning som plast, kartong och tra.

Forsta rengoring
Boxarna rengérs av ScanBox innan de transporteras till kund, men bor alltid rengdras ytterligare en
gang innan de anvénds.

Driftsattning

ScanBox produkter uppfyller relevanta elektriska specifikationer. Fére start vanligen observera
nedanstaende:

* Kontrollera att natspanningen éverensstdammer med vad som ar angivet pa enhetens markskylt.

* V&gguttag som anvénds maste vara latt atkomliga sa att enheten kan kopplas ur vagguttaget fér
hand, inte genom att dra i sladden.

Daglig anvdandning

Varma boxar (Hot) skall anslutas till ett jordat 220-240V AC enfasvigguttag 45 -60 minuter innan
boxen skall anvandas. Om boxen &r férsedd med flaktkonvektion sa racker 20 minuters uppvarmnings-
tid. Boxen levereras med en spiralkabel som skall kopplas in i ett vadgguttag pa lamplig hojd. Spiralka-
beln sitter pa boxens baksida.

Boxen skall vara ansluten till ndtspénning ytterligare 10-15 minuter efter det att maten lastats i boxen
for att uppna bésta resultat. Detta gor att temperaturen aterstélls efter att dérren varit 6ppnad.

» Syftet med boxar med varme ar att transportera och forvara varmd mat, inte att varma upp mat.

Banquet Master — kombiugnsvagnen med lagad mat som tagits ut ur ugn ska alltid svalna innan den
rullas in i en Banquet Master. Detta da vagnen och maten &r véldigt varm som gor att temperaturen
kommer stiga hégt 6ver 6nskvard niva for varmhalining.

Neutrala boxar kan anvandas for att géra kortare transporter av varm mat. De kan ocksa anvdndas som
kylda boxar genom att kylas ner i kylrum eller med forkyld kylklamp.

Forsiakran om overensstammelse med CE

Denna produkt uppfyller sékerhetskraven i Lagspanningsdirektivet 2014/35/EU (avser produkter utan
flakt) eller i Maskindirektivet 2006/42/EC (avser produkter med flakt). Dessutom uppfyller produk-
ten kraven i EMC-direktivet 2014/30/EU och direktivet 2011/65/EU om anvéndning av vissa farliga
substanser i elektrisk och elektronisk utrustning ("RoHS2"). Vidare fyller tillverkaren kraven i férord-
ningen 1907/2006/EC om registrering, utvardering, tillstdnd och begransningar av kemiska &mnen
("REACH").

For senaste uppdatering av “EU Declaration of Conformity” ga till www.scanbox.se/support.
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Avsnitt - Ergo Line, Banquet Line, Banquet Master & Under Counter Varm

ScanBox

Tabeller - teknisk data

Bendmning Tomvikt  Max vikt Kg’;lafi/tft Bredd  Djup Hojd

Ergo Line NEO8 48 120 8 540 mm | 810 mm | 1070 mm
Ergo Line NE10 51 141 10 540 mm [ 810 mm | 1230 mm
Ergo Line NE12 55 163 12 540 mm [ 810 mm | 1390 mm
Ergo Line NE14 59 185 14 540 mm [ 810 mm | 1550 mm
Ergo Line HS08 49 121 8 540 mm [ 810 mm | 1120 mm
Ergo Line HS10 53 143 10 540 mm [ 810 mm | 1280 mm
Ergo Line HS12 58 166 12 540 mm [ 810 mm | 1440 mm
Ergo Line HS14 62 188 14 540 mm [ 810 mm | 1600 mm
Ergo Line HFO8 50 122 8 540 mm [ 810 mm | 1120 mm
Ergo Line HF10 54 144 10 540 mm [ 810 mm | 1280 mm
Ergo Line HF12 59 167 12 540 mm [ 810 mm | 1440 mm
Ergo Line HF14 63 189 14 540 mm [ 810 mm | 1600 mm
Banquet Line NE12 68 284 24 740 mm | 910 mm | 1390 mm
Banquet Line NE16 76 292 32 740 mm | 910 mm | 1710 mm
Banquet Line HF12 75 291 24 740 mm | 910 mm | 1440 mm
Banquet Line HF16 83 371 32 740 mm [ 910 mm | 1760 mm
Banquet Master HF20 80 205 - 770 mm [ 1040 mm | 1915 mm
Banquet Master HF40 97 347 - 970 mm | 1160 mm | 1996 mm
Under Counter HF5 44 89 5 540 mm [ 810 mm | 816 mm
Under Counter HF5 Banquet 61 151 10 740 mm [ 910 mm | 816 mm
NE = Neutral

HS = Varm statisk
HF = Varm Flakt

Maxvikter baseras pa foljande vikt per gejder:

Ergo Line =9 kg (GN1/1)

Banquet Line =9 kg (GN1/1) eller 18 kg (GN2/1)

Max tillaten vikt per kantin =9 kg (GN1/1) eller 18 kg (GN2/1)

Produkternas emissionsljudtryck &r lagre &n 70dB(A).
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